Ugnsbakade kycklingklubbor med blom- och fankal

1 kg kycklingklubbor (tinade)
2 msk olivolja

Salt

Svartpeppar

1 msk pizzakrydda

1 gul 16k

1 fankal

0,5 blomkal

4 vitloksklyftor

1 dl svarta, urkarnade oliver
10-15 kdrsbarstomater

2,5 dl vitt vin

Marinad

2 msk ketchup

0,5 dl olivolja

0,5 msk pizzakrydda
3 krm salt

1 krm svartpeppar

Satt ugnen pa 175 °C (347 °F).

stensmat.se

Dela gronsakerna i bitar férutom oliver och tomater. L4gg grénsakerna i en

bunke. Foérdela marinaden och blanda runt.

Lagg kycklingen pa en ugnsplat. Pensla kycklingen med olivolja. Salta och

peppra. Pudra 6ver pizzakrydda.
Fordela ut gronsakerna pa platen och hall i vin.

Baka i ugnen i ca 45 minuter eller tills kdttsaften ar klar och
innertemperaturen ar 82 °C (180 °F) intill benet pa kycklingen.



