stensmat.se

Ugnsbakad potatis med parmesan

4 portioner

800 g farskpotatis eller fast potatis

100 g smor

50 g riven parmesanost eller motsvarande hardost
1 pressad vitléksklyfta eller 1 krm vitldkspulver

1 tsk pizzakrydda

2 krm salt

1 krm svartpeppar

Satt ugnen pa 225 °C (437 °F).

Tvétta potatisen (skala den inte). Torka och halvera den.

Smaélt smoret i en stor kastrull. Tills&tt vitlok samt halva méngden
parmesanost, pizzakrydda, salt och peppar.

Lagg i potatisen och blanda runt.

Lagg potatisen med snittsidan nedat i ungsfast form. Hall éver resterande
smoérblandning.

Stro resterande parmesan 6ver potatisen.

Rosta i ugn ca 25-30 minuter eller tills potatisen k&nns mjuk och har fatt fin
farg.



