Tunna revben - Spareribs

2-3 portioner

Ca 1,2 kg tunna revben (spareribs)

Olivolja

1,5 tsk salt

2 krm vitpeppar
1 msk |6kpulver

Satt ugnen pa 150 °C (302 °F).

Blanda alla kryddor i en skal.

stensmat.se

Snitta hinnan (om s&dan finns) p& bensidan mellan revbenen med en kniv.

Lagg revbenen pa aluminiumfolie (tillrackligt stort). Pensla pa olivolja och

krydda med kryddblandningen p& bada sidor.

Vik folien och inneslut revbenen i ett paket. L4gg revbenen med kottsidan

upp pa en ugnsplat.
Tillaga i ugnen ca 2,5-3 timmar.
Under tiden ...

Glaze

1 burk krossade tomater 400 g
2 msk olivolja

1 krm svartpeppar

1 krm cayennepeppar

2 krm salt

1 tsk vitlékspulver

2 tsk pizzakrydda

2 msk roétt vin

2 msk flytande honung

Blanda alla ingredienser i en kastrull. Koka pa svag varme i ca 30 minuter sa

att glazen blir tjockare.

Nar ca 2,5-3 timmar gatt, héj ugnstemperaturen till 220 °C (428 °F).

Vik upp folien och pensla pa glazen.



stensmat.se

Tillaga ytterligare i ca 15 minuter med folien uppvikt och kéttsidan upp.

Ta ut revbenen och Iat vila innan du skar upp dem.



