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Pepparrotssas
4 portioner
2-3 msk riven pepparrot
25 g smor
2 msk vetemjol
2 dl mjolk
1 dl vispgradde
1 msk senap
0,5 tsk salt
1 krm vitpeppar
Smalt smoret i en kastrull. Vispa i mjélet och fras under omrdrning ca 1 minut.
Spéd med mjdélk och gradde, lite i taget under vispning.
Lat koka ca 4-5 minuter.

Spéd med mjdlk for lagom konsistens.

Smaka av med riven pepparrot, senap, salt och peppar.



