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Laxpudding
4 portioner
300-350 g rimmad- eller gravad lax i tunna skivor
800 g fast potatis

1 gul I6k
1 kruka dill eller 0,5 dl fryst

5 agg
2 dl mjolk

2 dl vispgradde

4 tsk mjol

75 g smor

1 tsk salt

1 krm vitpeppar

Satt ugnen pa 200 °C (392 °F).

Koka potatisen ca 10 minuter. Lat svalna och skar den i 1/2 cm tjocka skivor.
Hacka loken och stek den mjuk i smor pa svag varme.

Hacka dillen.

Vispa ihop agg, mjélk, gradde, mjdl, salt och peppar.

Varva potatis, lax, 16k och dill i en ugnsséker form. Understa och &versta
lagret ska vara potatis. Hall 6ver aggblandningen. Klicka éver smor.

Tillaga i ugnen ca 45 minuter.
Lagg smoret i en kastrull. Lat smalta pa |ag varme utan att réra om.

Nar smoéret smalt, hall férsiktigt av det klara (skirade) smdret och kasta
bottensatsen.

Servera puddingen med skirat smor.



