Lax pa gronsaksbadd i ugn
4 portioner

4 bitar laxfilé

1 fankal

200 g champinjoner

1 purjol6k

2 msk smor

salt och peppar

200 g koérsbarstomater, géarna olika farger
3 dl gradde

3 msk riven pepparrot
0,5 dl hackad dill

1 aggula

300 g rékor med skal

Satt ugnen pa 200 °C (392 °F).
Ansa fankalen och strimla den fint.
Rensa champinjonerna och skiva dem.

Ansa purjoloken och skiva den.

Fras allt i smoér i stekpanna.

Krydda med salt och peppar och l&agg i en form.

stensmat.se

Dela tomaterna och lagg i formen. Salta och peppra laxen och lagg ovanpa.

Vispa samman gradde, pepparrot, dill och aggula.

Skala rédkorna och lagg 6ver fisken.

Hall p& sésen och gratinera i ca 20 minuter.

Garnera med dill och servera med kokt potatis och citron.



