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Kycklinggryta med curry
2 kycklingfiléer (fardiglagade) alt. fardiggrillad kyckling ca 800 g
2 rbda paprikor
250 g champinjoner
8 dl vispgréadde
2 msk curry
1 tsk svartpeppar
100 g riven smakrik ost
1 dl jordnétter
Satt ugnen pa 225 °C (437 °F).
Dela kycklingen, paprikan och champinjonerna i bitar.
Lagg over kyckling, paprika och champinjonerna i en ugnssaker form.
Blanda gradde och kryddor.
Skaka jordnétterna i ett durkslag sa att det mesta av saltet forsvinner.

Hall 6ver sasen och toppa med osten samt strd 6ver jordndtterna.

Gratinera mitt i ugnen ca 25 min.



