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Kokt rimmad flasklagg
3-4 portioner

1-1,4 kg flasklagg med ben
2 gula I6kar

2 vitloksklyftor

1 tsk torkad timjan

1 tsk torkad mejram

2 lagerblad

3 hela kryddnejlikor

8 kryddpepparkorn

Hacka I6ken grovt och skiva vitloken.
Lagg flasklaggen i en gryta och hall i vatten sa att det tacker laggen.

Koka upp och skumma av.

Tillsatt dvriga ingredienser och sjud sakta i ca 2,5-3 timmar. Kottet ar klart
nar det lossnar latt fran benet.

Avlagsna sval, ben och fett efter tycke. Skar upp kottet.



