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Egen korv pa hogrev

1 kg hogrev

100 g talg (alt. bacon)

1,3 msk I6kpulver

2 tsk liquid smoke

1,5 dl rédvin

1,5 dl vatten (anpassa)

3 tsk salt

2 tsk grovmalen svartpeppar
2 tsk cayenne

0,5 msk torkad timjan

1 dl strébrdd

Svinfjalster (korvskinn) 30-32 mm

Viktigt: Alla redskap och hander skall vara mycket rena.

Skar kott och fett i mindre bitar och lagg i frysen sa att det blir ndstan fruset,
da gar det lattare att mala. Aven redskap inkl kvarnhus laggs i frysen. Detta
for att inte vdrma upp kottet.

Mal kott och talg i en kéttkvarn med den grova skivan.

Nar kott och talg &r malda, blanda dem val i en stor skal och tillsatt kryddor
och Orter.

Stéll in i kylen.
Fjalster (korvskinn) kan ligga i saltlake eller kan vara torrsaltade. Fjalstret ska
skdljas och spolas igenom noga med kallt vatten. Tra upp fjalstret pa

vattenkranen och spola igenom.

Svinfjélster &r ett lite grovre och mer lattarbetat korvskinn. Detta korvskinn
passar till rokta, grillade och stekta korvar typ grillkorv.

Fjalstret ska aven laggas i blét minst tva timmar innan det anvands, for att
det skall bli smidigt s att de inte spricker nar du trar det pa korvhornet.

Nu ar det dags att fylla korven. For detta anvéands ett korvhorn med storlek
18 mm.

Tra pa fjalstret pa korvhornet och gér en knut i &nden.
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Fyll korvfyllningen i fjélstet.
Nar korven ar fylld, bind dndarna med ett steksndére eller snurra korven.

Se till att korven ar genomstekt innan du ater den.



