Baconlindade jarpar / rullader

4 portioner

500-600 g notféars

25 g smor

1 st gul 16k

1,5 dl mjolk

2 msk kalvfond

0,5 dl stroébréd

1agg

0,5 tsk mald kryddpeppar
0,5 tsk vitpeppar

1,5 tsk salt

2 kokta kalla potatisar
2 pkt bacon

Sas

4 dl gradde

1 msk tomatpuré

2 msk chilisés

100 g naturell farskost
2 msk kalvfond

Salt

Vitpeppar

Satt ugnen pa 200°

Finhacka I6ken och bryn i smoret.

stensmat.se

Blanda I6ken (med smoret), mjélk, strobrdd, agg, mosad kall potatis, salt och

peppar i en bunke. Lat std i 15 minuter.

Lagg i farsen och blanda runt. Ev. spad med mjélk.

Dela farsen i 12 delar och forma jarpar. Linda in varje jarpe i en baconskiva.

Ladgg dem i en ugnssaker form med skarven nerat.

Séas

Blanda alla ingredienser i en kastrull och varm upp.

Smaka av med salt och peppar.

Hall sdsen Over jarparna och gradda i ugnen ca 30 minuter.



