Baconlindad kottfarslimpa
4-6 portioner

800 g blandfars

2 gula I6kar

8 ansjovisfiléer

4 msk strébrod

1 dl gradde

1 dl mjélk

4 msk ansjovisspad
2 agg

2 tsk salt

0,5 tsk vitpeppar

1 tsk mald kryddpeppar
3 paket bacon

Satt ugnen pa 200 °C (392 °F).

Hacka I6ken fint och frés tills I6ken blivit mjuk.

Hacka ansjovisfiléerna.

stensmat.se

Blotlagg strobrdd i gradde, mjdlk och ansjovisspad. Lat sta nagra minuter.

Tillsatt 16k, fars, ansjovishack, dgg och kryddor. Arbeta samman till en smidig

smet.

Varva bacon omlott éver en brédform. Lagg i fArsen och och platta till. Vik

Over baconen.

Baka i ugn i ca 45 minuter tills det far en innertemperatur pa 72 °C (162 °F).

Hall av spadet. Kan anvandas till sés.

Lat limpan fa vila i 20 minuter innan du skar upp den.



